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No.11

COMITE NACIONAL DEL CODEX ALIME\NTARIUS
FECHA: 27 de septiembre de 2016

HORA: 09 h 00

LUGAR: MinCIT - Edificio Palma Real, Piso 5

ASISTENTES:

Los asistentes corresponden a los miembros e invitados del Comité Nacional del Codex Alimentarius (CNCA)
que fueron citados y asistieron a la reunién, de acuerdo al registro de asistencia anexo a la presente acta.

ORDEN DEL DIA

Verificacién del quérum.

Consideracién y aprobacién del orden del dia.

Consideracién y aprobacién del acta de la reunién anterior. »

Definicién de posicién de pais sobre documentos del Comités del Codex sobre Contaminantes de los
Alimentos.

Definicién de posicién de pais sobre documentos con vencimiento de términos en el mes de octubre.
Proposiciones y varios.

honN =

o

DESARROLLO
1. VERIFICACION DEL QUORUM.

La reunién fue coordinada por Jader Rua, de la Direccién de Regulacién del Ministerio de Comercio,
Industria y Turismo-MinCIT. La secretaria fue desempefiada por Sonia Buitrago del Ministerio de Salud.
Verificado el listado de asistencia, el coordinador informé que existe el quérum suficiente para deliberar y

decidir.
2. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ORDEN DEL DiA.

MinCIT informé, que se abordaria como punto 6 de la agenda, la reorganizacién del grupo de evaluacion
de riesgos en inocuidad de alimentos (ERIA) y plaguicidas por parte del Instituto Nacional de Salud, la Andi
solicité tratar en el punto 5 de primera parte el documento del Grupo Electrénico de Trabajo-GTe para los
asuntos referentes al efiquetado nutricional en el frente del empaque del Comité del Codex sobre Etiquetado
de los Alimentos. Finalmente en proposiciones y varios, MinCIT solicité tratar los temas de la labor del Codex
pertinente para la regién del Comité Coordinador para América Latina y el caribe-CCLAC y la participacién
como asesores de México en el Subcomité para los Comités que trabajan por correspondencia creado por el
Comité Ejecutivo, lcontec informar sobre el convenio PTB (Alemania) — INACAL (Perd) sobre procedimiento
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para proponer normas de estudio y el Ministerio de Salud informar sobre los avances de la propuesta para
la inclusion del aceite de palma alto contenido de dcido oleico en la norma del codex para aceites vegetales
especificados.

3. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ACTA DE LA REUNION ANTERIOR.

El Coordinador del CNCA, informé que se recibieron observaciones del Ministerio de Salud, que fueron
incluidas al proyecto de acta, no habiendo mds comentarios, se aprobé el acta de la reunién anterior.

4. DEFINICION DE POSICION DE PAiS SOBRE DOCUMENTOS DEL COMITES DEL CODEX SOBRE
CONTAMINANTES DE LOS ALIMENTOS (CCCF). A cargo del Invima.

El INVIMA informé, que habia una solicitud de datos para establecer niveles méximos de cadmio en
productos acabados basados en el contenido total de sélidos de cacao (%) (Chocolate y cacao en polvo listo
para el consumo) y en productos intermedios (licor de cacao y cacao en polvo de la forta de cacao) con
fecha limite para el 30 de septiembre para alimentar la base de datos de interés publicod
(SIMUVIMA/Alimentos). Se hicieron dos reuniones del Subcomité Técnico Nacional del Codex sobre
Contaminantes y se asistié a una videoconferencia del CCLAC, como resultado de estas gestiones destacd
que el Ministerio de Agricultura junfo con Fedecacao, Corpoica, la Industria y la posicién del Consejo
Nacional Cacaotero solicitaron un mayor tiempo para analizar a profundidad los datos que presenté el
Invima y de forma conjunta revisar entre los sectores de salud y agricultura, con esta propuesta acordaron no
enviar los datos al Codex y continuar con el frabajo.

MinSalud sefialé, que el trabajo se venia adelantando por aspectos comerciales con la Unién Europea dado
que los limites que establece entran en vigencia en 2019. De no enviar datos, el pais deberd acogerse a lo
que asi se decida en el Codex y se perderia la oporfunidad de establecer con los datos que se tienen, niveles
méximos de cadmio en la regidn. Reflexioné sobre la pertfinencia de seguir o no con el trabajo y el uso de
recursos entre ofros aspecios.

Icontec manifestd, que Corpoica esté desarrollando un proyecto para investigar el cadmio en cacao. A lo
que Corp proyecto p g

que la Andi afiadi6, que esta entidad seguiré realizando investigacién en planta con toda su infraestructura

y recursos independienfemente de aspectos de salud o comerciales entre ofras consideraciones.

Invima indicé, que comparte lo planteado por MinSalud y de no enviarse los datos, dejar presente el trabajo
y los recursos invertidos alrededor del tema. Consideraron que el enviar datos no estigmatizaria. Recalcs
que la informacién presentada se desarrollé con base en los resultados del plan nacional que se adelants
durante los afios 2014 y 2015 con un andlisis estadistico y respaldado por un estudio toxicolégico. Asi
mismo, MinSalud informé que este tema Colombia lo comenzé con mucha fuerza en las reuniones regionales
de CCLAC, pero con el paso del tiempo se fue haciendo a un lado y pone a reflexionar a los Miembros
sobre la continuidad de los temas como pais.
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Instituto Nacional de Salud puntualizé, que la peticion del Codex va encaminada a recoger datos para el
andlisis que rea|iz|cn’a el JECFA, y el no enviar datos al momento de sentar reserva, esta no seria tenida en
cuenta, ademds del riesgo de sesgar los datos.

MinAgricultura considerd, que se debe respetar la posicién del Subcomité y de los expertos que consideran
4
que la muestra no es representativa para sus intereses como productores.

Al conocer estas consideraciones, quedaron en la mesa dos posiciones, una de enviar datos teniendo en
cuenta los estudios hechos por el Invima y el andlisis del sector salud y la ofra de no enviar datos
respaldados por MinAgricultura y el sector primario. Se prosiguié con una votacién para decir la posicion al
respecto y el resultado fue dividido, es decir la ANDI, el ICA, el Ministerio de Agricultura y la Confederacion
Colombiana de Consumidores apoyaron la propuesta del Subcomité de no enviar datos por el momento y
MinSalud, lcontec, Invima y MinCIT apoyaron la propuesta de enviar datos teniendo en cuenta las
consideraciones para ello.

Como mecanismo de salida, para dirimir diferencias los miembros del CNCA acordaron enviar los
argumentos expuestos y solicitar mediante correo electrénico a la Cancilleria y a la Superintendencia de
Industria y Comercio conocer su posicién con relacién a la pertinencia del envio de los datos al Codex.

Finalmente, el Invima recalcé que la informacién que presentaron si es representativa y obedecia a un disefio
muestral presentado al subcomité. Asi mismo, dejé en entre dicho la representatividad de la
Superintendencia dado que no asisten a las reuniones del CNCA y celebrd la voluntad del Instituto Nacional
de Salud para trabajar en el Comité. Sefialé que independientemente de la decisién que se tome continuaran
con el trabajo en conjunto con el sector salud.

5. DEFINICION DE POSICION DE PAiS SOBRE DOCUMENTOS CON VENCIMIENTO DE TERMINOS EN EL
MES DE OCTUBRE.

Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos

El Invima informé, que habia una nueva representante que se encargaria de los temas de este subcomité,
procedié a presentar el fema sobre rotulado frontal e indicé que no se trataba de posicién pais, si no que
Costa Rica solicité presentar informacién sobre la normatividad relacionada. Sefialé que el pais no contaba
con esta informacién, pero sin embargo, la industria lo utilizaba de manera opcional. Para efectos de
regulacién en Colombia se utiliza la Resolucién 333 de 2011(Rotulado Nutricional) y la Guideline Daily
Amounts o Cantidad Diaria Orientativa (denominado como “Etiquetado GDA”) para etiquetado frontal (se
manejan formatos vertical y horizontal).

También manifesté, que las tablas nutricionales no son de facil entendimiento por lo que el rotulado frontal le
permite al consumidor conocer la informacién del alimento que consume y escoger el de su preferencia. Los
miembros estuvieron de acuerdo con el envio de la informacién al GTe.
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Comité del Codex sobre Nutricién y Alimentos para Regimenes Especiales

MinSaludl“informé, que en el tema de Biofortificacion no se adelanté trabajo dado que en el mes de abril se
habia enviado una propuesta inicial al GTe del cual enviaron retroalimentacién en este periodo y el CIAT
estaba en reunién en Panamé por Lafinoamérica para la definicién puntual de Biofortificacion del GTe a la
cual el pais no pudo asistir. Indicé esperar el resultado de esta reunién y comparar con lo propuesto en abril.

Para el tema del anteproyecto de directrices para los alimentos ferapéuticos listos para el consumo manifesto,
que es de imporfancia para el pais y se recomienda para el tratamiento exclusivo de la desnutricién aguda
en nifios menores de 5 afios. Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con el envio de las propuestas
presenfodas que hacen parte integral del acta haciendo unos ajustes de forma al documento.

Para el documento de valores de referencia con fines de etiquetado NRV-R para vitamina D y factores de
conversién de equivalentes de vitamina E comentd, que tuvieron una amplia discusién sobre la vitamina D
por la exposicién al sol y las estaciones, consultaron a un experto en micronutrientes y a MinSalud que
trabajo en la tabla de recomendacién de ingesta de energia y nutrientes y concluyeron que apoyaban el
valor de 15 pg y la nota al pie dado que en la actualidad no se recibia sol directamente por que esta
mediado por la hora en que se sale a tomar el sol y el uso de pantallas o blogueadores solares. Para
vitamina E indicé, que apoyaba incluir una entrada para la vitamina E en el segundo cuadro del pérrafo
3.4.4.1 de las directrices sobre efiquetado nutricional, incluir el o-tocoferol como la forma activa de la
vitamina E presente de forma natural en los alimentos e incluir las tres formas habituales de la vitamina E que
se afiaden a los alimentos. Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con el envio de las propuestas.

Para el anteproyecto de VRN-ENT para los Gcidos grasos omega 3 de cadena larga EPA y DHA indic6, que
se mantenia la posicién de 2015 de apoyar el valor de 250 mg de EPA y DHA, asi como la nota al pie

propuestos con algunas consideraciones. Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas.

Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos

MinSalud informé, que en la pasada reunién del CNCA se habia definido revisar los términos de correccién
y medida correctiva para el documento de anteproyecto de revisién de los principios generales de higiene de
los alimentos. Anexo sobre los Principios Generales de Higiene de los Alimentos para la Inocuidad e
Idoneidad de los Alimentfos: Buenas Prdcticas de Higiene (BPH) y Sistema de Andlisis de Peligros y de Puntos
Criticos de Control (APPCC) y luego de deliberar en reunién del subcomité con la presencia del Invima y
MinAgricultura consideraron que la mejor opcién era la propuesta de Estados Unidos (opcion B) que
diferencia claramente los dos términos de “medida correctiva” y “correccién” puesto que la propuesta de la
opcién A se basa en la 1SO 9000 como lo indicé el lcontec. Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo
con la propuesta.

Para el anteproyecto de revisién del cédigo de précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas
(CAC/RCP 53-2003) en el trdmite 3, propuesto por Brasil para compilar todas las normas sobre frutas y
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horfalizas frescas para que no se repintan requisitos, que van desde la norma transversal hasta las normas
especificas como las de los anexos de semilla germinada, melones, hojas verdes y bayas. Sin embargo,
recomendé el cambio en el término “descontaminacién” por desinfeccién en referencia a las semillas, por
cuanto es la terminologia utilizada para los tratamientos realizados a las semillas para reducir su carga
microbiana, y que pueden encontrarse en los documentos de la FAO y para el apéndice 1.2.3 definiciones
sobre tipos de aguas propuso encorchetar los textos debido a que se solicitaré asesoramiento cientifico para
aclarar el uso de agua limpia, potable y ofros tipos de aguas en los Principios generales de higiene de los
alimentos y en ofros fextos sobre higiene", en relacién con los pardmetros biolégicos del agua limpia. Los
miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con el envio de las propuestas.

Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas

lcontec comentd, que como resultado de la reunién de la CAC quedaron unos compromisos para enviar
comentarios a puntos especificos para los anteproyectos de norma para el ajo y el kiwi (en trémite 5). En este
sentido, las propuestas para el anteproyecto de norma codex para el ajo son las siguientes:

v En el numeral 1 definicién del producto, sugirié modificar el nombre del primer tipo comercial puesto
que todos los tipos deberian corresponder a ajo fresco. Incluir ajo recién cosechado, ajustar las
definiciones de ajo semi-seco y seco e incluir dientes individuales a cambio de ajo de un solo diente.

v" En el numeral 2.1 requisitos minimos, refirar la nota 1 del pie de pagina debido a que el ahumado es un
proceso al cual se somete el ajo y que modifica algunas de sus caracteristicas sensoriales, por lo que no
se puede considerar como un producto fresco.

v En el numeral 3 disposiciones relativas a la clasificacién por calibres, especificar que la clasificacién por
didmetros, peso o conteo se refiere a la presentacién en bulbo, reducir a la mitad los cédigos de calibres
y aclarar si los calibres menores corresponden a ajos individuales.

v En el numeral 4.1 tolerancias de calidad, adoptar el fexto esténdar de las normas codex para frutas y
hortalizas frescas y excluir el tema de podredumbre.

v En el numeral 5 disposiciones relativas a la presentacién, adoptar el texto de las normas codex y en el
numeral 5.2.1 retirar la palabra berenjenas y remplazarlo por ajos que es el producto contemplado por
el proyecto de norma.

Las propuestas para el anteproyecto de norma codex para el kiwi son las siguientes:

v En el numeral 1 dmbito de aplicacién, retirar este numeral debido a que no corresponde a la plantilla de
las normas Codex.

v En el numeral 2 definicién del producto que pasaria a ser numeral 1, no es conveniente incluir hibridos
por la complejidad que esto representa y es factible que algunos no queden cubiertos por la norma.

v En el numeral 2.2 requisitos de madurez, retirar los parédmetros de grados brix.

v En el numeral 3. disposiciones relativas a la clasificacién por calibres, refirar la informacién del literal A
debido a que lo presentado no es una tabla de calibres, tampoco hay un cédigo de calibre y lo que se
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presenta son folerancias por peso que es un fema del numeral 4.2. Se debe elaborar una tabla de
calibres con base en datos estadisticos aportados por diferentes paises.
v En el numeral 4.1 tolerancias de calidad adoptar el texto estandar de las normas codex para frutas y
hortalizas frescas y excluir el tema de podredumbre. :
v En el numeral 4.2 tolerancias por calibre adoptar el texto esténdar de las normas codex para frutas y

hortalizas frescas.
Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas. El Invima sefialé, que tenian
observaciones para algunos temas que maneja el subcomité técnico sobre especias y hierbas culinarias a

cargo de MinAgricultura por lo que hizo un llamado para trabajar de la mano con este subcomité.

Mesa Técnica Resistencia Antimicrobiana

MinSalud que lidera la mesa coments, que en esta participa también el Invima, el Instituto Nacional de
Salud, ICA y Corpoica y la mesa técnica de Estados Unidos habia solicitado observaciones frente a los
documentos que remitié el Codex. Aclaré que en reuniones anteriores la mesa habia revisado los
documentos y emitido comentarios por lo que en esta oportunidad retomé esa informacién y revisé para
ajustar. Los documentos objeto de comentarios fueron:

v’ Proyectos relativos a los nuevos trabajos (CX/CAC 16/39/12, Apéndice 1, parte 1y 2)

v Mandato relativo a la peficién de asesoramiento cientifico a la FAO y la OMS en colaboracion con la

OIE (CX/CAC 16/39/12, Apéndice 3).
v Epigrafe iii) del pérrafo 164 de REP16/CAC: Pedir a la FAO y la OMS que elaboren un programa de

fomento de la capacidad para satisfacer las necesidades deferminadas.
Las propuestas fueron las siguientes:

v Para el documento de proyecto No. 1, incluir programas de uso racional (con diferentes componentes)
mds allé de los programas de capacitacién, que permitan procesos graduales y progresivos de cambios
sociales; incluir lineamientos para la incorporacién de un sistema de alerta y respuesta temprana para la
identificacién de cepas patégenas resistentes aisladas en algin producto cuyo nivel de comercializacién
pueda afectar a varios paises miembros; incluir a las autoridades en salud publica humana, en las
respectivas responsabilidades de todos los participantes y la incorporacién de orientaciones sobre
seguimiento del uso de antimicrobianos.

v Para el documento de proyecto No. 2, ampliar el concepto de la vigilancia infegrada, ya que como se
encuentra planteada solo recoge la informacién del comportamiento de los patégenos por laboratorio en
la cadena alimentaria y en humanos; incluir dentro de los componentes a) Herramientas tecnolégicas
para el desarrollo de sistemas de informacién y redes de integracién de los mismos. b) Planteamiento de
indicadores generales de interés para el andlisis de los sistemas integrados de vigilancia a la resistencia
anti-microbiana; incluir dentro del disefio de muestreo aspectos especificos desagregados por cada una
de las etapas de produccién, especialmente en produccién primaria; incluir otros componentes diferentes
a la vigilancia de patégenos por laboratorio: vigilancia del uso de antibisticos y vigilancia de residuos
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de medicamentos veterinarios; incluir el fema de mecanismos de resistencia transferidos la priorizacion y
estandarizacién de anti-microbianos de interés en salud poblica (produccién primaria, alimentos y
humanos); dejar abierto no solol enfocado a la cadena tréfica e Incluir programas de capacitacién y
orientacién técnicas a los paises que estén iniciando el desarrollo de sus planes nacionales de Vigilancia
Integrada de Resistencia Anti-Microbiana.

v Para el mandato relativo a la peticién de asesoramiento cientifico a la FAO y la OMS en colaboracién
OIE, expresé que el pais no tiene un diagnostico ni linea base y no se conoce las capacidades para
orientar el acompafiamiento, por lo tanto no hubo comentarios.

v Para el Epigrafe iii del parrafo 164, consideré que para poder identificar las necesidades en materia del
fomento de la capacidad, inicialmente el pais debe construir un diagnéstico y definicion de la linea base
frente a las capacidades de gestion politico-administrativa, tecnolégica, talento humano, infraestructura
entre ofros aspectos, en materia de RAM. Una vez se cuente con este, se definirian los aspectos claves en
el apoyo para el fomento de la capacidad por parte de la FAO y la OMS.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con el envio de las propuestas presentadas haciendo unos
ajustes de forma al documento.

6. REORGANIZACION DEL GRUPO DE EVALUACION DE RIESGOS EN INOCUIDAD DE ALIMENTOS (ERIA)
Y PLAGUICIDAS. A cargo del Instituto Nacional de Salud.

Se consideré retomar en la préxima reunién del CNCA, sin embargo comenté que el grupo de evaluacion
del riesgo tuvo una restructuracién del grupo interno de trabajo que ademds de atender inocuidad
alimentaria ahora incluye también evaluacién de riesgos toxicolégicos y plaguicidas y la vigilancia de las
enfermedades vehiculizadas por agua entre ofras y posteriormente incluiré la evaluacién de riesgo de
productos quimicos industriales. Sefialé, que mediante el ejercicio de reingenieria llevado a cabo en mayo se
desarrollé un documento de respuesta répida: reportfe técnico de inocuidad que puso a disposicion de los
miembros del CNCA y comenté que habia hecho un pilotaje con MinSalud y valido para los trabajos que se
adelantaran con el Invima para las estimaciones de exposicién que serén el sustento para cada una de las
posiciones que se fengan para el codex. Solicité incluir un espacio en las préximas reuniones para presentar
los documentos trabajados desde el mes de mayo con diferentes instituciones.

7. PROPOSICIONES Y VARIOS.

MinCIT comenté, que habia reiterado la solicitud del punto de contacto a los miembros del CNCA para
incluir unos temas de interés para la regién que podrian ser presentados en el punto 6 de la agenda “Labor
del Codex pertinente para la regién” en la reunién del CCLAC en Chile en el mes de noviembre. Los
miembros estuvieron de acuerdo con incluir los temas de Cadmio en Cacao, Resistencia a los
Antimicrobianos y el Etiquetado Frontal de Adverfencia.
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MinSalud informé, que el plazo para postularse a la participacién como asesores de México en el Subcomité

para los Comités que trabajan por correspondencia creada por el Comité Ejecutivo habia pasado y solo a
dos paises se les iba a dar esa participacién y, es asi como ningin Miembro se postulé para este trabaijo.
Comenté que como coordinador del subcomité técnico de grasas y aceites habia realizado los ajustes que
resultaron de la reunién del CNCA para el documento propuesta para la inclusién del aceite de palma alto
contenido de dcido oleico en la norma del codex para aceites vegetales especificados y fue enviado
cumpliendo con el tramite. Recordé que cuando no se observe correo para enviar observaciones estas se
deben enviar de forma virtual con antelacién a través del punto de contacto.

lcontec informé, que el marco del proyecto del convenio PTB (Alemania) — INACAL (Perd) sobre
procedimiento para proponer normas de estudio, se habia llevado a cabo una reunién virtual a comienzo de
septiembre entre Pert, Colombia y PTB donde se presenté la agenda, el cronograma de actividades y unas
fareas y se tenia previsto que para octubre realizar una reunién para hacer seguimiento a esas tareas, sin
embargo expresé que hay una inquietud dado que el proyecto debe involucrar a 3 paises por lo que se hard
la consulta si con 2 paises se puede proseguir.

COMPROMISOS ESTABLECIDOS

TAREA RESPONSABLE FECHA DE ENTREGA

Préxima reunién del CNCA Miembros del CNCA | 26 de octubre de 2016

A las 12 h 25 min, se dio por terminada la sesién.

2

SANTIAGO ANGEL L |
Presidente del Confité Nécional del Codex Alimentarius
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. POSICION COLOMBIA )
COMITE DEL CODEX SOBRE NUTRICION Y ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES
382 Reuniéon Hamburgo, Alemania. 5-9 de diciembre de 2016

ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES PARA LOS ALIMENTOS TERAPEUTICOS LISTOS PARA EL
CONSUMO

A continuacion, se indica la posicion del pais, segin la solicitud del comité de remitir las observaciones a las
recomendaciones por escrito, de conformidad con el Procedimiento uniforme para la elaboracion de normas del

Codex y textos afines.

Colombia agradece a Sudafrica, Senegal y Uganda, por el trabajo realizado en el anteproyecto y tiene dos

observaciones generales:

1. La primera esta relacionada con el termino malnutricién, ya que este término puede se define tanto para el
exceso como el defecto, es decir se utiliza para mencionar obesidad o desnutricion, por tanto, Colombia propone
que en este anteproyecto que malnutriciéon a Desnutricion.

2. La segunda observacion general es que el documento en la versién en espafiol, tiene varias impresiones en
la traduccién, por tanto, Colombia sugiere a los presidentes revisar en detalle el documento de la version espafiol.

TEMAS DE LA AGENDA

Posicion Colombia

Recomendacion 1

Proporcionar orientacion sobre los aspectos técnicos y
nutricionales de la elaboracién de alimentos
terapéuticos listos para el consumo para nifios de 6 a
59 meses con malnutricién aguda grave, incluyendo lo
siguiente:

i. i. Composicion nutricional se sug

ii. ii. Materias primas e ingredientes

iv.iv. Criterios microbiolégicos y relativos a
contaminantes quimicos
v. v. Métodos de analisis y toma de muestras

vi.vi. Disposiciones sobre el envasado y el etiquetado

Colombia sugiere que en el v. Métodos de analisis y
toma de muestras, el numeral sea desarrollado por
CCMAS, o se derive a la norma correspondiente, con
el fin de hacer un llamado y no un capitulo
correspondiente.

Recomendacion 2

AMBITO DE APLICACION: Las disposiciones de las
presentes directrices se aplican a los alimentos
terapéuticos listos para el consumo para nifios de 6 a
59 meses con malnutricion aguda grave. Estas
directrices no cubren los alimentos complementarios
listos para el consumo (ACLC), los complementos de
micronutrientes, los alimentos elaborados a base de

cerealesG, los preparados alimenticios

complementarios para lactantes de mas edad y nifios
pequeﬁos7 ni los alimentos envasados para lactantes

y nifios®. Las presentes directrices deben aplicarse de
conformidad con la Declaracion conjunta de 2007 de

los organismos de las Naciones Unidas® y el
documento de la OMS, de 2013, sobre novedades en
el tratamiento de la malnutricion aguda grave en

lactantes vy nifios 10 o cualquier otra actualizacion
pertinente de la Gltima version.

Colombia esta de acuerdo con el campo de aplicacién




TEMAS DE LA AGENDA Posiciéon Colombia
Recomendacion 3 Colombia propone:
DESCRIPCION

Los alimentos terapéuticos listos para el consumo
(ATLC) son alimentos para usos medicinales
especiales, ricos en energia, enriquecidos y listos para
el consumo que sirven para el tratamiento dietético-de
los nifios de 6 a 59 meses con malnutricion aguda
grave. Estos alimentos deben ser blandos, triturables y
faciles de consumir para los nifios pequefios sin
necesidad de preparacion previa.

La malnutricion aguda grave se define como una
relacion entre el peso y la altura (o estatura) inferior a
tres puntuaciones z por debajo de la mediana de los
patrones de crecimiento de la OMS, un perimetro
braquial en el punto medio inferior a 115 cm, o la
presencia de edema bilateral.

DESCRIPCION
1. Por temas de mejor entendimiento de la traduccion
realizar las siguientes correcciones:

Los alimentos terapéuticos listos para el consumo
(ATLC) son alimentos para usos fedicinales médicos
(por traduccién) especiales, ricos en energia,
enriquecidos v listos para el consumo que sirven para
el tratamiento dietétice- nutricional de los nifios de 6 a
59 meses con malnutricion aguda grave. Estos
alimentos deben ser blandos, triturables masticable y
faciles de consumir para los nifios pequefios sin
necesidad de preparacion previa.

2. Cambiar el termino Malnutricion a Desnutricion pues
el primer término se define tanto para el exceso como
el defecto.

Ademas, propone trabajar con — 2 puntuaciones z
debajo de la mediana de los patrones de crecimiento
de la OMS, y cambiar a 11.5 cm el perimetro braquial.

La—malputricidn desnutricion aguda grave se define
como una relacion entre el peso y la altura (o estatura)
inferior a tres puntuaciones z por debajo de la mediana
de los patrones de crecimiento de la OMS, o un
perimetro braquial en el punto medio inferiora 11.5 cm
o0 115 mm, o la presencia de edema bilateral.

Los ATLC estan elaborados a base de ingredientes en
polvo o molidos que se incorporan a cremas ricas en
lipidos o0 a matrices a base de proteinas, obteniéndose
alimentos con un elevado contenido energético y
nutricional. Los principales ingredientes son el mani
molido, los productos lacteos, el azicar y una
premezcla de aceite, vitaminas y minerales. Sin
embargo, se estan probando y ensayando otras formas
de ATLC con diversos ingredientes en diferentes zonas
del mundo.

En esta seccidn se incluiran distintos ingredientes que
pueden emplearse para elaborar los ATLC. A
continuacion, se incluye la lista propuesta de materias
primas e ingredientes basada en la formulacion actual,
que deriva de la F-100, con la adicién de la mantequilla
de mani.

Materias primas e ingredientes basicos:

Leche y productos lacteos

Mani

Aceites vegetales

Azlcares

Premezcla de vitaminas y minerales

Otros ingredientes

Aditivos alimentarios y aromas Agentes emulsionantes

Colombia apoyo el trabajo especifico debate posterior
para decidir sobre el enfoque mas adecuado para
regular el uso de los aditivos alimentarios en los ATLC,
13.1, 13.2 y 13.3 en comun acuerdo con CCFA.

13.1 en el caso de los preparados para lactantes y la
categoria

13.2 en el caso de los alimentos complementarios para
lactantes y nifios pequefios

13.3 Alimentos dietéticos para usos medicinales
especiales




TEMAS DE LA AGENDA

Posicion Colombia

Recomendacioén 5

La direccidn desea realizar la siguiente propuesta a fin
de que se examine y debata en el Comité: que el texto
sobre el uso de otras matrices para la formulacion de
los ATLC propuesto anteriormente se sustituya por el
texto de la seccion 3 de la Norma para el etiquetado y
la declaracion de propiedades de los alimentos para
fines medicinales especiales (CODEX STAN 180-
1991), que establece lo siguiente:

«La formulacion de los alimentos para fines
medicinales especiales debera estar basada en
principios médicos y nutricionales validos. Debe haber
pruebas cientificas de que la utilizacién de los mismos
es inocua y beneficiosa en la satisfaccion de las
necesidades nutricionales de las personas a las que
estan destinados.»

Colombia esta de acuerdo en incluir el texto:

«La formulaciébn de los alimentos para fines
medicinales especiales debera estar basada en
principios médicos y nutricionales validos. Debe haber
pruebas cientificas de que la utilizacién de los mismos
es inocua y beneficiosa en la satisfaccion de las
necesidades nutricionales de las personas a las que
estan destinados.»

Recomendacién 6

MATERIAS PRIMAS E INGREDIENTES

Los ATLC estan elaborados a base de ingredientes en
polvo o molidos que se incorporan a cremas ricas en
lipidos y a matrices a base de proteinas, obteniéndose
alimentos con un elevado contenido energético y
nutricional. En general, los principales ingredientes son
el mani molido, los productos lacteos, el azlicar, el
aceite vegetal, las vitaminas y los minerales. [Sin
embargo, se estan probando y ensayando otras formas
de ATLC con diversos ingredientes en diferentes zonas
del mundo.]

4.1, Materias primas e ingredientes basicos

4.1.1. Leche y otros productos lacteos

4.1.2. Legumbres frescas y secas

4.1.3. Grasas y aceites

4.1.4. Cereales

4.1.5. Vitaminas y minerales

4.2. Otros ingredientes

4.2.1. Carbohidratos digeribles

4.2.2. Aditivos alimentarios y aromas Esta seccién
incluird una referencia a la Norma general para los
aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995)

4.2.3. [Otros ingredientes nutricionales]

4.3. Uso de otras matrices en la formulacién de los
ATLC Podran usarse [nuevas formulaciones] o
[nuevas composiciones] con otros ingredientes para
los ATLC siempre que se formulen de conformidad con
lo dispuesto en la seccion 3 de la Norma para el
etiquetado y la declaracion de propiedades de los
alimentos para fines medicinales especiales (CODEX
STAN 180-1991).

Colombia no esta de acuerdo con lo sugerido en la
recomendacion 6.

Colombia propone que sea consecuente con el
numeral 2.4, en los ingredientes principales como el
mani molido, los productos lacteos, el azlcar, el aceite
vegetal, las vitaminas y los minerales; Asi:

4.1. Materias primas e ingredientes basicos
4.1.1 Leche y productos lacteos

4.1.2 Mani

4.1.3 Aceites vegetales

4.1.4 AzGcares

4.1.5 Premezcla de vitaminas y minerales
4.1.6 Otros ingredientes

4.1.7 Aditivos alimentarios y aromas

4.1.8 Agentes emulsionantes




TEMAS DE LA AGENDA

Posicion Colombia

Recomendacién 7

Que la direccion recomiende al CCNFSDU que
examine la posibilidad de revisar la composicion
nutricional actual para los ATLC para adaptarla a la
evidencia cientifica mas reciente y que enmiende los
factores de conversion para adaptarlos a los factores
de conversion del Sistema Internacional de Unidades
y a un redondeo convencional.

Colombia estd de acuerdo con que se revise la
composicién nutricional actual para los ATLC para
adaptarla a la evidencia cientifica mas reciente y que
enmiende los factores de conversion para adaptarlos a
los factores de conversion del Sistema Internacional de
Unidades y a un redondeo convencional.

Recomendacién 8

Que el Comité examine la posibilidad de revisar los
niveles minimos existentes y establecer unos niveles
maximos para los nutrientes seleccionados para los
ATLC.

Colombia estd de acuerdo con que se revise los
niveles minimos existentes y establecer unos niveles
maximos para los nutrientes seleccionados para los
ATLC.

Recomendacioén 9

Que el Comité examine la conveniencia de revisar los
niveles minimos y maximos de los &cidos grasos
esenciales en los ATLC en funcién de la evidencia
cientifica disponible y la pertinencia de establecer unos
nuevos niveles minimos y maximos.

Colombia estd de acuerdo con que se revise los
niveles minimos y maximos de los &cidos grasos
esenciales en los ATLC en funcién de la evidencia
cientifica disponible y la pertinencia de establecer unos
nuevos niveles minimos y maximos.

Recomendacion 10

Que el CCNFSDU examine la conveniencia de afiadir
nutrientes esenciales en la composicién de los ATLC
siempre que exista una justificacién cientifica para
dicha adicién.

Colombia estd de acuerdo con que se examine la
conveniencia de afadir nutrientes esenciales en la
composicion de los ATLC siempre que exista una
justificacion cientifica para dicha adicion.

Recomendacién 11

Que el CCNFSDU aclare si el GTE deberia esperar a
que terminaran de obtenerse los valores DIAAS para
los ATLC o si podrian incluirse en las Directrices los
métodos existentes actualmente, como el método
PDCAAS.

Colombia esta de acuerdo con que se deberia esperar
a que terminaran de obtenerse los valores DIAAS para
los ATLC o si podrian incluirse en las Directrices los
métodos existentes actualmente, como el método
PDCAAS.

Recomendacién 12

Tras tener en cuenta las observaciones del GTE, la
direcciéon recomienda la siguiente redaccion para que
se examine:

«al menos el 50 % de las proteinas aportadas por
productos lacteos».

Colombia propone la siguiente observacion, siendo
consecuente con los ingredientes permitidos en los
numerales anteriores, asi:

«al menos el 50 % de las proteinas aportadas por leche
y/o otros productos lacteos».

Recomendacion 12

Que el Comité examine cudl es el mejor enfoque para
identificar los posibles contaminantes y examine los
contaminantes propuestos para debatir sobre los
mismos.

Colombia esta de acuerdo con que el Comité examine
cudl es el mejor enfoque para identificar los posibles
contaminantes y examine los contaminantes
propuestos para debatir sobre los mismos, basados en
el tipo de poblacién al que van dirigidos.

Recomendacién 13

Que el Comité examine la pertinencia de hacer
referencia a la seccion 5.2.2, «Pasos especificos del
procesoy, de la norma CAC/RCP 75-2015 para
permitir el uso de otras tecnologias de reduccién
microbiana en los ATLC.

Colombia estd de acuerdo con que se analice la
pertinencia del numeral 5.2.2, «Pasos especificos del
proceso», de la norma CAC/RCP 75-2015 para permitir
el uso de otras tecnologias de reduccioén microbiana en
los ATLC.




TEMAS DE LA AGENDA

Posicion Colombia

Recomendacion 14

La direccion recomienda que las practicas de higiene
para los ATLC sigan lo dispuesto en el Cédigo de
practicas de higiene para alimentos con bajo
contenido de humedad (CAC/RCP 75-2015), los
Principios generales de higiene de los alimentos
(CAC/RCP 1-1969) y el informe de la FAO/OMS
sobre la inacuidad microbiana de los alimentos a base
de lipidos listos para el consumo destinados al
tratamiento de la malnutricion aguda moderada y la
malnutricion aguda grave (2016); y que sean objeto
de examen y debate en el seno del Comité.

Colombia esta de acuerdo con que se siga lo dispuesto
en el codigo de practicas, y con el informe FAO /OMS,
sobre la inocuidad microbiana de los alimentos a base
de lipidos listos para el consumo destinados al
tratamiento de la malnutricion aguda moderada vy la
malnutricién aguda grave (2016); y que sean objeto de
examen y debate en el seno del Comité.

Recomendacion 15

La direccion recomienda que la inocuidad microbiana
de los ATLC cumpla lo dispuesto en el Cédigo de
practicas de higiene para alimentos con bajo
contenido de humedad (CAC/RCP 75-2015) y el
informe de la FAO/OMS sobre la inocuidad
microbiana de los alimentos a base de lipidos listos
para el consumo destinados al tratamiento de la
malnutricion aguda moderada y la malnutricién aguda
grave (2016); y que sean objeto de examen y debate
en el seno del Comité.

Colombia esta de acuerdo con que se siga lo
dispuesto en el codigo de practicas, y con el informe
FAO /OMS, sobre la inocuidad microbiana de los
alimentos a base de lipidos listos para el consumo
destinados al tratamiento de la malnutricién aguda
moderada y la malnutricién aguda grave (2016); y que
sean objeto de examen y debate en el seno del
Comité.

Recomendacién 16

La direccién recomienda que los métodos de analisis
y toma de muestras de los ATLC sigan los Métodos
de analisis y de toma de muestras recomendados
(CODEX STAN 234-1999) (en inglés), la Norma
general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos (CODEX STAN
193-1995) (en inglés), los Principios y directrices para
el establecimiento y la aplicacién de criterios
microbiologicos relativos a los alimentos (CAC/GL 21-
1997), el Cddigo de practicas de higiene para
alimentos con bajo contenido de humedad (CAC/RCP
75-2015) y el informe de la FAO/OMS sobre la
inocuidad microbiana de los alimentos a base de
lipidos listos para el consumo destinados al
tratamiento de la malnutricién aguda moderada y la
malnutricién aguda grave (2016); y que sean objeto
de examen y debate en el seno del CCNFSDU.

Colombia esta de acuerdo con que se siga lo
dispuesto en Métodos de analisis y de toma de
muestras recomendados (CODEX STAN 234-1999)
(en inglés), la Norma general para los contaminantes
y las toxinas presentes en los alimentos y piensos
(CODEX STAN 193-1995) (en inglés), los Principios y
directrices para el establecimiento y la aplicacion de
criterios microbiologicos relativos a los alimentos
(CAC/GL 21-1997), el Cédigo de practicas de higiene
para alimentos con bajo contenido de humedad
(CAC/RCP 75-2015) y el informe de la FAO/OMS
sobre la inocuidad microbiana de los alimentos a base
de lipidos listos para el consumo destinados al
tratamiento de la malnutricion aguda moderada y la
malnutricion aguda grave (2016); y que sean objeto
de examen y debate en el seno del CCNFSDU.

Recomendacién 17

Teniendo en cuenta las observaciones de los
miembros del GTE, la direccion propone que el
CCNFSDU examine la conveniencia de un mayor
debate sobre el envase de los ATLC que garantice la
integridad del envase al menos durante el tiempo
indicado en la fecha de caducidad del producto, de
modo que los riesgos se reduzcan al minimo.

Colombia esta de acuerdo con que se genere el
debate sobre el envase de los ATLC que garantice la
integridad del envase al menos durante el tiempo
indicado en la fecha de caducidad del producto, de
modo que los riesgos se reduzcan al minimo.
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Recomendaciéon 18

Teniendo en cuenta las observaciones de los
miembros del GTE, la direccién propone que el
CCNFSDU examine la conveniencia de proseguir con
los debates en el seno del GTE y con distintas partes
interesadas involucradas en la distribucién de ATLC a
fin de tomar una decision sobre el envase de los
ATLC en paquetes de un solo uso.

Colombia esta de acuerdo con que se prosiga el
debate en el seno del GTE y con distintas partes
interesadas involucradas en la distribucién de ATLC a
fin de tomar una decision sobre el envase de los ATLC
en paquetes de un solo uso.

Recomendacion 19

Que el Comité examine los textos del Codex
propuestos para informar las disposiciones sobre
etiquetado de los ATLC a fin de que sean objeto de
debate.

Que el Comité debata sobre el enfoque que debe
seguir el GTE para determinar qué declaraciones
obligatorias deberian incluirse en los requisitos de
etiquetado de los ATLC.

Colombia apoya que se debata sobre el enfoque que
debe seguir el GTE para determinar qué declaraciones
obligatorias deberian incluirse en los requisitos de
etiquetado de los ATLC.

o,



